


Geniet samen met familie en vrienden van 
een sfeer- en liefdevol eindejaar! 

Moge 2025 voor eenieder een 
beter & gezond jaar zijn!

Laat ons klinken!

Nathalie & David 
Team Novacatering & Feestzaal Den Ast



Openingstijden
Voor Kerstmis (24-25 december)

kan u uiterlijk tot en met woensdag 18 december bestellen.

Voor het eindejaar (31 december & 1 januari)
kan u uiterlijk tot en met donderdag 26 december bestellen.

Afhaal & Levering

Afhaal:
Feestzaal Den Ast - Brouwerijstraat 23, 1910 Kampenhout

Levering: 
mogelijk vanaf 4 personen of een bestelling vanaf €200,-

In een straal van 25km rond Kampenhout
In een straal van 15km rond Halle

Dinsdag 24 december / Dinsdag 31 december
Afhalingen tussen 14u00 - 16u00 (Feestzaal Den Ast)

Leveringen tussen 14u00 - 17u00

Woensdag 25 december / Woensdag 1 januari
Afhalingen tussen 11u00 - 12u30 (Feestzaal Den Ast)

Leveringen tussen 10u30 - 13u00



Schuitje met gerookte heilbot / paprikatapenade / sesam
Peperkoek / gerookte eendenborst / veldsla / witloofconfijt / cress

Carpaccio coquille / guacamole / zeekraal / crumble chorizo

---

Gerookte zalm / tartaar van zalm / dille / komkommer / mascarpone / citrus

OF

Scampi / romige tomatensaus / dragon / weidechampignons

---

Soep van flespompoen / Breydelham

---

Opgevulde parelhoenfilet / jeneverbessenroomsaus
wintergarnituur* / amandelkroketten

OF

Wildstoverij / Kriek ‘Boon’ / wintergarnituur* / amandelkroketten

---

Gepocheerde peer ‘Belle Hélène’ / chocolademousse / chocoladecrumble

Menu 1
€54,- pp.



Dille-cakeje / gerookte zalm / ricottaroom / citrusparels
Peperkoek / gerookte eendenborst / veldsla / witloofconfijt / cress

Carpaccio coquille / guacamole / zeekraal / crumble chorizo

---

Trio van wildterrine / passende confits / noten-rozijnenbrood

---

Heldere wildbouillon / groentenparels / bieslook

---

Fazantenfilet / ‘Fine Champagne‘ / zalf van butternut
wintergarnituur* / aardappelgratin

---

Dacquoise met chocolade / kers / ganache donkere chocolade / passievrucht

Menu 2
€64,- pp.



Schuitje met gerookte heilbot / paprikatapenade / sesam
Peperkoek / gerookte eendenborst / veldsla / witloofconfijt / cress

Carpaccio coquille / guacamole / zeekraal / crumble chorizo

---

Vismedaillon / zalm / prei / frisse botersaus / bieslook / eitjes van zalmforel

---

Bisque van kreeft / grijze garnalen / Armagnac / zachte room / toast

---

Hertenfilet / poivrade / zalf van butternut / wintergarnituur* / amandelkroketten

---

Genoise pistache / cremeux / vanille ganache / mango / spongecake

*Wintergarnituur
Gebraiseerd mini-witloof / meli-melo van knolgroenten / boontjes in spek / appel met veenbessen

Menu 3
€69,- pp.



Verrassingshapjes
(2 stuks per persoon)

---

Carpaccio van knolselder / truffel / rucola / gebakken bospaddenstoelen

---

Soep van flespompoen / komijn / pompoenpitten

---

Seitan - ‘Bourguignon’ / winterwortel / zilverui / gebakken krieltjes

---

Amandel-kokospannacotta / gepocheerde peer / winterse smaakmakers

Vegan Menu
€50,- pp.



Tomatensoep met balletjes

---

Filet van hoevekip / paddenstoelenroomsaus / worteltjes en erwten / mini-kroketjes

---

Chocolademousse

*Het kindermenu is niet afzonderlijk te bestellen; enkel in combinatie met één van onze
andere menu’s.

Kindermenu*
€20,- pp.



Assortiment van onderstaande mondverwenners

Kruidig gebakken scampi’s
---

Gemarineerde olijven
---

Hummusdip met breekbrood
---

Peppadews met roomkaas
---

Spianata-salami
---

Sneetjes Italiaanse ham
---

Manchego kaas
---

Zongedroogde tomaatjes
---

Spies bocconcini met kerstomaat en basilicum
---

Bruschetta’s met tapenade

€100,- / plateau ca. 6 personen
per 2 bijkomende personen +€30,-

Apero
Plateau



Onze feestelijke koude schotel bestaat uit

Duo gerookte zalm en heilbot / peterselie / uisnippers / citroen
---

Tomaat / kabeljauwsalade / grijze garnalen / groene kruiden
---

Gestoomde zalmfilet / Noorse kruiden / citroen
---

Gegrilde gamba
---

Driehoekjes wildpastei / passende konfijt
---

Langzaam gebraden kalfsrug / graanmosterd / rozemarijn
---

Italiaanse ham / fruitgarnituur
---

Ovengebakken rundsgebraad / truffelaïoli / groene asperge
---

Aardappelsalade van de chef
---

Pastasalade / groene pesto / bocconcini / tomaat
---

Verse groenten
Koude sauzen

Kleine broodjes en boter.

€42,- pp.

Optioneel:
Halve kreeft ‘Belle Vue’

ipv de gestoomde zalmfilet met Noorse kruiden

+€18,50,- pp.

* Vanaf 10 personen wordt dit als koud buffet voorgesteld

Feestelijke
koude

schotel*



Hoe bestellen?
Wij ontvangen bij voorkeur de bestellingen per e-mail op info@denast.be of 
info@novacatering.be.

Telefonisch is uiteraard ook mogelijk op 
0491 87 63 24 (Feestzaal Den Ast) of 0477 66 82 44 (Novacatering).

Bij het plaatsen van uw bestelling vernemen we graag onderstaande:

◊ Naam
◊ Adres
◊ Telefoonnummer
◊ E-mail
◊ Overzichtelijke bestelling:
 - Datum
 - Afhaling of levering
 - Menukeuze
 - Aantal personen

Iedereen ontvangt een bevestiging met een duidelijk overzicht van de bestelling met rekening
binnen de 48 uur; deze geldt als bevestiging van bestelling! Indien u na 48 uur geen 
bevestiging gekregen heeft, gelieve dan telefonisch contact op te nemen.

Betalen kan:
◊ vooraf via overschrijving op BE18 2300 3797 0365 (BNP)
◊ Cash bij afhaling of levering
◊ Mobiele app

Leveringen zijn mogelijk vanaf een bestelling voor 4 personen of een bestelling vanaf 
€200,- en in een straal van ca25 km rond Kampenhout of ca15 km rond Halle.

Extra info
Al onze prijzen zijn inclusief btw (6% / 21%). 

Heeft u een allergie? 
Meld het ons, in de meeste gevallen kunnen wij er rekening mee houden. 

Extra
info




